5> Rcstaurant La barmc P

Antipasti - [ors doeuvres

Tagliere tiPico di salumi valdostani

[lanche de charcuterie valdétaine
| ardo di Arnad, castagne al miele e pan forte

[ ard A rmad, c/zéta[gncs au m/'e/etpa/n aux ff‘u/ts___€ 7,00
Carpaccio di mocetta con olio di noce e limone
Carpaccfo de viande séchée, huile de noix et citron € 7,00
Ventag]io diverdure grigliate e marinate con tomino

Y ventail de /égumes gri//és et marinés av@cfromage___€ 7,00

Rosette di ] éte de moine” con insalatina estiva

Rosettes de | éte de moine” et salade estivale € 7,00
Primi Piatti - [ ntrées

CréPes alla valdostana gratinate

Cré/ocs 3 fa valdstaine gratindes € 6,50

Zuppa va]Pe”inen’cse con pane, cavolo e fontina

5ou/oc va//oe///ncntsc (chou, /oa/n et [onf/na) _____________ € 6,50

Folenta concia con fontina e burro

Grat/n de Po/@nta avec fontina et beurre € 6,50

Fasticciata di Polenta, Porcini e fontina

Grat/n de /oo/cnta, Cépes etfontine € 7,50

Pasta alla farina di castagne con mocetta e toma

[ates ala cﬁéta{gnc, viande séchée et tomme € 8,00

Fasta fresca “al ferro” con Funghi Porcini

Fates fraiches “au fils de fer’ et cépes . € 8,50
Secondi Piatti - Viandes et autre

Sca]oppa alla valdostana con contorno

E sca/o/oc 3 [a valdstaine ct/égumc ____________________________ € 8,50

Folcnta e salsiccetta in umido

Folenta et Pct/l'cs saucisses en sauce € 8,50

Carbonada di carne di manzo sotto sale con Polenta

Salmi di cervo alle erbe di montagna e Po]enta

C/’vet de cerf aux herbes de montagnes ct/oo/cnta___€ 12,00
Spezzatino di Cinglﬁia!e con Porcini e Po!enta

Kago&t de sangﬁéraux cépcs avec Ioo/cnta € 13,00

Sottofiletto divitellone alla grig]ia con contorno

Medag]ione di cervo, composta dirabarbaro e Polen’ca
/\//éc/a///on de CC/?{ COI‘H/DOf@ de rhubarbe ot /égume___€ 14,00
(aran selezione di cami in umido: carbonacla, cinghiale,
cervo, salsicetta e Po]enta concia (min. 2 pers/prezzo per pers)

Viandes en civet: cerf, saqg//ér, carbonadsa, Pctftcs saucisses

/: onc/uc, Cﬁarcutcr/c, /oa/n et pommes de terre € 15,00
I dinoltre... - Fetites suggestions...

|nsalata rustica con guanciale, crostini e caprino

55/30/6 rustiquc avec éacon, crodtons et C/)évrc_ ______ € 7,00

]nsa]ata montanara con noci, peree Blcu Cl’Aoste

55/30/6 montagnarc/c avec noix, Po/rcs et [romage____€ 7,00

lnsa]ata verde — 53/30/@ verte € 3,00
lnsa]ata mista — Salade mé/éc _________________________________ € 4,00
Ve rdure del giorno — / égumes a/ujour ___________________ € 400

Assaggio di fontina de]]’alpcggio di Fra 5u~f>ia
Dégusta tion de fontina de /’a/pag@ de Fra 5U~F/a___€ 4,00

Dessert fatti in casa ~ [Desserts maison

Menu della sera: Primo Piatto, secondo, contorni e dessert
Menu Icggcro: antiPasto e Primo Piatto (a scelta tra que”i Presen‘ci in carta)
Menu clcgustazione: antipasto, Primo Piatto, secondo Piatto e dessert

(a scelta tra queni Presenti in carta ad esclusione del cervo, della gran selezione e della fonduta)

Semifreddo -/Dan[a/tg/acé _________________________________________ € 3,00
Fanna cotta ~5/anc manger € 3,00
Crostata di mele- Tan‘c aux pommes € 3,00
__________________________________________________________________ € 15—
_____________________________________ € 15—
€25~

I prezzi sono comprensivi di coperto e servizio. I piatti serviti possono contenere degli ingredienti congelati.
Les prix comprennent le couvert et le service. Les mets servis peuvent contenir des ingrédients congelés.



